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Un sistema alimentario sostenible “Es aquel
qgue garantiza la seguridad alimentaria y la
nutricion de las personas de tal forma que
no se pongan en riesgo las bases
econodmicas, sociales y ambientales de Ia
seguridad alimentaria de futuras
generaciones.” (HLPE, 2014).

La economia circular
puede jugar un papel
importante en la

promocién de la
seguridad alimentaria
y nutricional en estos
paises.




La economia circular es un modelo de
produccion y consumo que implica compartir,
alquilar, reutilizar, reparar, renovar y reciclar
materiales y productos existentes todas las
veces que sea posible para crear un valor
afiadido. De esta forma, el ciclo de vida de los
productos se extiende.

En la préactica, implica reducir los residuos al
minimo.

Aprovechar al
maximo los recursos
disponibles para

producir alimentos de
manera sostenible
y respetuosa con el
medio ambiente.




Promover practicas agricolas
sostenibles que
promuevan la conservaciéon de
los recursos naturales, como el
agua, el sueloy

la biodiversidad.

Fomentar la inclusidn de los

pequefos agricultores en
cadenas de valor mas sostenibles
y justas, que les permitan acceder
a mercados locales e
internacionales y obtener un
precio justo por sus productos.

Uso de técnicas de

agricultura ecoldgica, la

diversificacion de
cultivos y la promocién
de la agroecologia
como un enfoque
holistico para la
produccién de
alimentos.

Fortalecer la
economia local
y mejorar la
seguridad
alimentaria y
nutricional de la
poblacion.




IDEAS

Implementar sistemas de riego eficientes para maximizar la produccién agricola y garantizar la
seguridad alimentaria de la poblacién local.

Fomentar la diversificacién de cultivos para reducir la dependencia de un solo tipo de producto
agricolay promover la economia circular a través de la fertilizacién cruzada y la rotacion de
cultivos.

Establecer programas de educacion y capacitacion para los agricultores locales sobre practicas
sostenibles de produccién agricola, incluyendo el uso de fertilizantes organicos y técnicas de
conservacion del suelo.

Incentivar la creacién de cooperativas agricolas para promover la colaboracion entre los
productores locales, mejorar la cadena de suministro y reducir los costos de produccion.

Implementar politicas de comercio justo que garanticen un precio justo para los agricultores
locales y promuevan la equidad en toda la cadena alimentaria.

Apoyar la produccion y consumo de alimentos locales a través de mercados agricolas locales 'y
programas de compra publica de alimentos, promoviendo asi la economia circular y reduciendo
la huella de carbono asociada al transporte de alimentos.

Fomentar la investigacion y desarrollo de tecnologias sostenibles para mejorar la eficiencia en la
produccion agricola, reducir el desperdicio de alimentos y promover la circularidad de los
recursos en la cadena alimentaria.




Industria Alimentaria

Residuos de
origen animal

Residuos de
origen vegetal

Producto terminado







-Disrupcion
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Caracterizacion
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INDUSTRIA
ALIMENTARIA

MATERIA PRIMA

En términos generales...




PROCESO 1

MATERIA E PRODUCTO
PRIMA / FINAL

INSUMO +
ADITIVO RESIDUO
OTRO
PRODUCTO
FINAL

PROCESO 2



Secado:

Cambio de matriz
energética, de
quemador a gas o
gasolina a energia
eléctrica

Cascarllla de | de fib
ArTOZ Placas de fibracemento



“Soluciones eco compatibles en
cuatro cadenas de valor de dos
corredores amazonicos con
enfoque en economia circular”

COMPONENTE
INVESTIGACION

AY)) crcuimzonn
\{.#) AMAZONIA




OBJETIVO GENERAL

Contribuir al desarrollo e implementacion de
un modelo de economia circular y baja en
carbono basado en la gestion y uso
sostenible los recursos de la biodiversidad

amazonica y orientado a mejorar las
condiciones socio-economicas de los
productores, los empresarios y la poblacion
en el corredor econdmico Ucayali y San
Martin.




ACTIVIDADES

Investigacion de residuos

Soluciones eco-compatibles

Gestion, calidad y optimizacion
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AJI CHARAPITA




Aprovechamiento de pulpas

AJI CHARAPITA

Platano
Camu camu
Cocona
Jugo de cana
Aji charapita

Tecnologia facil de
implementar y de bajo costo
en comparacion con otras
Se pueden aprovechar otros
frutos

Costo aproximado:
Botella 1L: S/ 5.51

Mercado objetivo:

* Insumo de encurtidos
« Tiendas de productos

naturales
e Ferias

e Supermercados
®

Ventajas: )
* Aprovechamientode
residuos

« Tiempo de vida largo

| 4



AJI CHARAPITA

Permite:

- Reduccién de costos
de produccién

- Uso sostenible de
recursos

- Incremento de
capacidad productiva

- Uniformidad de @
materia prima  °

Despedunculado:

- Se hace manualmente

- Una persona entrenada
procesa 1 Kgen 1 hora

| 4
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Prototipo:

. Se entregd una maquina « Minimo 2 kg/hora

AJI CHARAPITA despedunculadora prototipo, e Rendimiento: 50 a 61,5%
con manuales y planos * Uso en ajies para salsas y

encurtidos, dependiendo

del grado de

despedunculado




4. OPTIMIZACION AJi
Mercado objetivo:

- « Tiendas de productos - Uso de envases laminados
AJI CHARAPITA naturales como alternativa al vidrio
» Ferias - Escalamiento de la
, » Supermercados produccidn de vinagre

Encurtidos: - Uso de la despedunculadora
- Vida dtil con envase laminado Ventajas: - Mejoras en distribucién en

DOYP?Ck y envase de . » Alternativa al uso de vidrio planta

polietileno de baja densidad + Disminuye peso en

(pruebas aceleradasy transporte

distribucion de Weibull) « Mas dificil de romperse




7. OPTIMIZACION CAMU CAMU
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Aprovechamiento de cascara
y pepa deshidratada

Se contactd con empresa
que fabrica filtrantes

Se realizé una prueba
sensorial

Ademaés, se evalud el tamafo
de particula y contenido de
polifenoles

Costo aproximado:
Caja de 15 unidades: S/ 12.60

Mercado objetivo:

« HORECA

» Tiendas de productos naturales
* Ferias

* Supermercados

Ventajas:

» Aprovechamiento de residuos

« Tiempo de vida lago

» Potencial uso de semilla como
espesante



CAMU CAMU

Costo aproximado:

Botella 1L en etanol: S/ 12.64
Bolsa atomizada 180g: S/
107.33

Se desarrollé:
- Antioxidante a nivel de
laboratorio

- llZ\/IanuaI dte e.la}[boramon Mercado objetivo:
: - 2POyo atesista * Plantas de procesamiento

el - Ficha técnica . :
B , C de alimentos susceptibles a
- Articulo cientifico : .,
oxidacidén

122092/ ]

Ventajas:

« Aprovechamiento de
residuos

 Contenido considerable de
fenoles




Fibra
celulosica (A)

Semilla (B) Pulpa (C)

AGUAJE (Mauritia flexuosa)



AGUAJE
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Costo aproximado:
Bolsa 3 Kg: S/ 6.38

A G U AJ E Mercado objetivo:

« Supermercados
* Restaurantes

Se realiza en San Martin
y se puede replicar en

Ucayali Ventajas:

» Aprovechamiento de
residuos
 Ecosostenible

Se evaluaron:

- Métodos de También se evalud
carbonizacién el aglomerante

Aprovechamiento de pepa

- Humedad de semilla
- Efecto en el poder
calorificoy en la dure

de aguaje




A harn - La céscara fue Se elab
: raron
dpro}vec ar;nento secad molide, e”ef oraro
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€ cascara de tostada y pulverizada galietas co

aguaje

sustitucion de 8, 10,

- Se evalud el 15y 20%

contenido de

polifenoles y fibra Costo aproximado:
HAR CASCARA proximado:
?- INADE _ Bolsa 5 Kg: S/ 48.44

Mercado objetivo:
« Panaderias y pastelerias

Ventajas:

» Aprovechamiento@e
residuos

» Aporte nutricional



AGUAJE

Estudio de carbdn activado a
partir de pepa de aguaje:

- Método quimico y fisico

- A nivel de laboratorio se
obtiene mas de 90% de
adsorciéon

Implementacién de un
sistema de tratamiento
de agua

Aplicaciones:

- Agua potable

- Agua residual

- Decoloracién

- Purificacion de producto® .
quimicos ) o

- Industria alimentaria @ _ &

- Industria farmacéutica




AGUAJE

Implementacién de .
un sistema de 10. ENERGIA SOLAR

paneles solares
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COCO
N 13. MAQUINA PELADORA DE 14. OPTIMIZACION DE ACE




ECOCARBON

8. ECOCARBON CON PEPA DE

Se revisd en la cadena de
aguaje
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

* Laintegracion de la economia circular en la agenda de seguridad alimentaria y nutricional en
paises en vias de desarrollo puede contribuir significativamente a la mejora de la calidad de vida
de la poblacién, la proteccidon del medio ambiente y el desarrollo sostenible de las comunidades
rurales.

* Esnecesario promover politicas y acciones que fomenten esta relacion entre la seguridad
alimentaria y nutricional y la economia circular para garantizar un futuro mas préspero y
sostenible para todos.

« Lasinvestigaciones a nivel de laboratorio permiten tener una visién de la potencialidad del uso
de los residuos y su incorporacién a una cadena productiva.

* Hacer estudios para escalamiento, evaluar coeficientes de variacion, rendimientos y costos.

* Acercamiento de la academia a la realidad agroindustrial de dos corredores amazdnicos
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